
KLASS IKER
Caesar Salad mit Croûtons 
und Parmesan A,B,C,D,E,H,I 11,5

–  mit gebratener 
Maispoulardenbrust 15,5

–  mit gebratenen 
Rinderfiletstreifen 16,5

– mit gebratenen Garnelen K 18,5

Rinderfilet mit Sauce béarnaise, 
kleinem gemischten Salat 
und hausgemachten 
Pommes frites A,B,H,I,N 32

Cheeseburger vom  
Angus-Rind mit Cheddar, 
karamellisierter Zwiebel, 
Rucola und haus gemachten 
Pommes frites A,B,C,D,E,H,I,N 15,5

Veggie-Burger mit Beyond Meat, 
Cheddar, Tomaten, Gurken, 
Coleslaw und hausgemachten 
Pommes frites A,B,C,D,E,H,I 15,5 

Lunch: 12:00 – 14:00

Preise in Euro inklusive MwSt.

Blend · Budapester Straße 25, 10787 Berlin

Business Lunch
2 Gänge + Wasser und Kaffee 17,5 
3 Gänge + Wasser und Kaffee 21

Apollinaris Selection (0,25 l) oder 
ViO Still (0,25 l) 

und eine Kaffeespezialität Ihrer Wahl

Das Angebot gilt ausschließlich von Montag 
bis Freitag. Die Klassiker sind vom Angebot 

ausgeschlossen.

9. – 15. März 2020

BLEND ist genau das, was es 
beschreibt: Ein Mix aus Aromen, 

Düften und den kulinarischen 
Stilrichtungen Berlins.

VORSPE ISEN
Winterliche Blattsalate 
mit geschmorter Kalbsbacke, 
Feldsalat und 
eingelegtem Rotkohl B,C,D,E,H,N 9

Berliner Stulle mit Jakobmuschel, 
Fenchel und 
Frischkäsecreme B,C,H,I,J,N 8

Kürbiscremesuppe B,H,N 6 

HAUPTGÄNGE
Flammkuchen mit Lauch, 
Gorgonzola und Birne B,C,H 12 

Gebratener Skrei mit Linsen- 
gemüse, gebackener Karotte 
und Limonenschaum B,C,H,N 14

Gebratene Maispoularde 
mit Petersilienwurzelcreme, 
geröstetem Kürbis und 
Balsamicojus B,H,N 15

Poké Bowl mit Naturreis, 
Pilztatar, Apfelcreme und 
Spinatsalat A,B,C,D,E,F,G,H,I 14 

DESSERTS
Kürbismousse 
mit Sanddorneis A,B,C,D,E,N 6

Bleu d’Auvergne 
mit Hefeeis A,B,C,D,E,N 6 

A Eier
B Milch (einschl. Laktose)
C Glutenhaltige Getreide
D Erdnüsse
E Schalenfrüchte,Nüsse
F Sesamsamen
G Soja

H Sellerie
I Senf
J Fisch
K Krebstiere
L  Weichtiere, Weichtiererzeugnisse
M Lupine
N Schwefeldioxid, Sulfite


